
 

 

 

 
MALVASIA RISERVA 

LEONARD 

NOTE DEGUSTATIVE 
È un vino caratterizzato da intensità e finezza. Colore intenso, 
giallo dorato, al naso è ampio e intrigante, profumi di fiori 
macerati, di miele di tiglio e sentori di frutta matura a cui si 
sommano spezie e note tostate. Al palato è secco, di corpo, 
ricco e in piena corrispondenza con il profilo olfattivo. È lungo. 

ABBINAMENTI 
Formaggi erborinati e stagionati, risotto con pancetta e 
castagne, tagliatelle caserecce ai porcini freschi, fusi al 
tartufo. 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Malvasia istriana 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

GRADO ALCOLICO 
13% 
 

VINIFICAZIONE 
Macerazione sulle bucce, 
fermentazione spontanea con 
lieviti autoctoni in barrique di 
rovere di Slavonia 
 
AFFINAMENTO 
12-18 mesi in botte 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
16/18 °C 
 


